
｛一般的な使用方法｝

       用  途 希釈倍率 　　　　　　　　　　　　洗  浄  方  法 注意事項
(軽度の汚れ)
まな板・包丁等の １０～３０倍 ・希釈したアースクリーンKを別容器に入れ、
調理器具・食器 　通常の台所洗剤と同様に使用する。
(軽度の汚れ) ・アースクリーンの希釈液を散布し、棒ブラシで
厨房等のコンクリート 3～７倍 　擦り洗う。水勾配上部より流水ですすぐ。
床洗浄 ・スクレバーで水分を排水溝に流し込んで仕上げる

(軽度の汚れ) 3～10倍 ・五徳をはずして、希釈液に３０分程度浸け置く。
ガス台周り ・ガス台全体に希釈液をスプレーする。

・油分の積層している部分はスクレーパーで削り
　取りブラシかスチールウールたわしで擦り洗う。
・浸け置いた五徳は、スクレーパー、フライヤー
　たわしで擦り洗う。
・十分にすすぎを行い完了。

(軽度の汚れ) ・清掃前に電気系統に水がかからない様に絶縁する。
換気扇周り 3～１０倍 ・ファン及びダクト部分に希釈液をスプレーする。
及びダクト ・この時、油分の積層が厚い部分は、スクレーパーで

　削り落とす。
・5～１０分経過後、水で絞った雑巾で拭き上げる。

野菜・果物等の 1Lに対して ・水を張ったシンクにアースクリーンKを入れ、シンクの 5分以上
洗浄 0.75ｃｃ 　中で希釈液を作る。 浸けない

・野菜や果物を洗浄する。
・30秒以上流水ですすぎ洗う。

手垢落とし・ 20～50倍 ・アースクリーンKの希釈液で雑巾を絞る。
テーブルの清掃 ・清掃個所を拭き取る
シンクでの 4000倍 ・200Lの水に対し50ｃｃのアースクリーンKを入れ、
浸け置き洗い 　食器を浸け置く。

・スポンジやタワシで軽く擦り洗う。
・十分にすすぐ。

流出事故の場合
動植物油脂の流出事故の際、手洗い、ブラッシングの場合は、漏油量1に対し原液1を5～10倍
に希釈してご使用ください。
高圧洗浄の場合は、漏油量1に対し原液0.5を10倍に希釈してご使用ください。

{主な用途} 厨房・食肉加工・水産加工の洗浄、床洗浄、衣類等の洗浄、事務機・機械
計器等手垢の洗浄、野菜・果物類の洗浄

動植物油用動植物油用動植物油用動植物油用　　　　アースクリーンアースクリーンアースクリーンアースクリーンK K K K ((((中性中性中性中性タイプタイプタイプタイプ))))

ご使用の前に
本剤は、希釈タイプの中性洗剤です。原液で使用しますと、本剤の特性が生かされませんので、
使用場所に合わせて必ず3～100倍に希釈してお使いください。
又、汚れには多種多様のものがありますので、希釈倍率、洗浄方法、お試しの上ご使用下さい。

上記は、あくまでも目安ですので、ご使用時は汚れの度合いに応じて調節してください。
漏油作業の前に、出来る限り吸着マットやウエス等で油を回収してください。
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